1800’lerin sonuna dogru insa
edilerek Dolmabahce ve Ciragan
Saraylarinin devami niteliginde
kullanilan, tarihin pek ¢cok
dénemine taniklik eden, her
kosesinde bambaska hikayeleri
saklayan buyulu saray:

Feriye Sarayiu....

Bizim maceramiz ise 1998 yilinda,
istanbul'un muhtesem manzarali
Bogaz kiyisinda, iste tam da
“burada” basladiu...

Lokanta Feriye olarak mevsimin
en taze urunlerini 6zenle secerek,
rafine yorumlarla hazirladigimiz
menumuzu guncelleyerek
misafirlerimize sunuyor, bu
topraklarin koklu geleneksel
lezzetlerini yasatma tutkusu ve
surdurulebilirlik felsefemizle 28

yildir pisirmeye devam ediyoruz.
Her gun ilk gunku gibi ayni

heyecanla, sizleri agirlamaktan

mutluluk duyuyoruz...

o

CORBALAR

Balik Corbasi
Zencefil, Pazi, Bol Otlu Misir Ekmegi

ORTADAN

Feriye Mezeleri
(Latfen 4 arun secginiz.)
isli Uskumru

Zeytinyagli Armut, Rezene, Kumkuat

Bodrum “Gambilya” Fava
Kirmizi Sogan Tursu, Bakla Citiri

Ac1Yogurt
Padron Aci Biber, Ceviz, Cilek

Karadutlu Koz Patlican
Teneke Tulum, Cig Badem

Kabak Cicegi Dolma
Badem Tarator

Etli Mercimek Kofte
[sot, Filtresiz Nar Eksisi, Yedikule Marul

Karidesli Fasulye Piyazi
Ancuez Zeytinyadi

Firin Enginar
Otlu Yesil Erik Sos

Tarama
Citir Sogan, Gevrek Cips

Bamyal1 Cipura

Koruk Eksi, Gemre UzUm, Bérulce Fasulyesi

Deniz Boriilcesi
[sli Yogurt, Seftali

Yoresel Peynir Tabag:

Porsiyon 200 gr
Tek Porsiyon 50 gr

Obruk Tulum, “DIVLE”

Eski Kasar, “TRAKYA”

Koyun Tulumu, “BURHANIYE SARIBAS”
Keci Peyniri Bls, “SEFERIHISAR”

Kars Gravyer, “KOCULU CIFTLIGI”

Acl Biber Receli, Pestil Erik ve
Pestil Kayisi Cesitleri ile servis edilir.

BASLANGICLAR

Domates Salatasi
Renkli Domatesler, Mor Sogan,
Rezene, Taze Nane, Ezine Peynir Kremasi

Avokadolu Bahge

Otlar: Salata

Bahce Roka, Yedikule, Reyhan,
Keten Tohumu

Karpuzlu Semizotu
Salata

Firik Bulgur, Taze Lor, Ceviz,
Naneli Yogurt Sos

Izgara Levrek Salata
Kuskonmaz, Zencefil, Marul, Susam

Marine Edilmis Levrek
Cig Domates, Siyah Zeytin,
Kapari, Taze Sogan

Kizarmis Cerkez Tavugu
Tarhana Sos, Aromatik Yesillikler

Pazar Otlar1 Boregi
Kuru Yogurt “Kurut”,
Domates Sos, Bahce Yesillikleri

Sote Yaban Mantarli Eriste
Sote Mantar, Taze Kekik, Lor Peyniri, Ceviz

Koz Patlicanli

“Hingel” Mantis1
Yogurt, Kapari, Cevizli Yanik Tereyagdi

Odemis Patates Cips
Hafif Acili Yogurt, Yesil Limon Suyu,
Sarimsak

Ildir Olta Kalamar

Tava 170gr
Avokado Humus, Siyah Tarator

Ahtapot Izgara 140gr
Izgara Taze Fasulye, Patates,
Sumak Eksisi, Fume Biber Sos

Tereyagl Kirmizi

Kanal Karides 120gr
Barbunya Ezme, Isli Pul Biber

Arnavut Cigeri 180gr
Kirmizi Sogan Tursusu, Visne Sos

Kokoreg 160gr
Kulde Sogan, Lavas, Citir Kale Biberi

Gluten Kabuklular Yumurta Urdnleri Balik Urtnleri
Soya Fasulyesi Suat Urdnleri Kabuklu Yemis Kereviz Hardal
Susam Kukurt Dioksit ve Sulfitler Aci Bakla Yumusakcalar

Mantar

Yerfistigi Keten Tohumu



ANAYEMEK

: . )
Iskenderun Karides 2s0gr GF 7&%

GF & 2.%P

Bonfile Dilimleri 200gr

Rendelenmis Domates, Kapari,
ULA Sarimsakli Zeytinyadi, Mikro Yesillik

Izgara Deniz Levregi 250gr ks GF

Taze Kekikli Patates Katlari,
“Sile” Orman Mantarlari, Kemik [ligi Sos

GF 5 ©@.

Firinda Dana Kaburga 1sogr

Yaz Sebzeleri Salatasi, Taze Patates, Limon

Kozlenmis Sebze Ezmesi, Yaz Turllsu

e A
Firinda Citir Lagos 220gr NS W = Kiisleme 150gr W &
Eksili Sevketi Bostan, Kiska Sogan, Badem Sogan Dolmasi, Yogurtlu Koz Patlican
Denizden Arpa /B
Sehrive Pilavt 5 @0 Pideli Kofte 2oogr o
Karides, Ahtapot, Kum Midyesi Koz Biberli Yogurt, Pul Biberli Tereyad
Kalamar, Levrek
. . . A @
Koz Atesinde Tavuk Sis 200gr Ve s
. B
Dana Pirzola 4o0gr GF s Tavuk Gédus, Izgara Girit Kabak,
lzgara Brokoli Karamelize Sogan, Kustzimu
o .g“c @i
) Ordek But Tandir 200gr 3
Kuzu Sirt 200gr GF Q. L Kavunlu Kisir, Nane, Ordek Sos
llikli Patates Ezme, Bezelye,
Kuzu Kemik Ozi
PAYLASIMLIKLAR
(2 Kisilik)

Levrek soogr

GF s

/zgarq Levrek Fileto, Yaz Sebzeleri Salatasi, Taze Patates, Limon

3 3 S
Bonfile Dilimleri s00gr GF D, %y
Taze Kekikli Patates Katlari, “Sile” Orman Mantarlari, Kemik Iligi Sos
Trakya Kivircik Kuzu Tandir (2-3 Kisilik) 1250gr ./t:é @S

AJir Ateste Pismis Kuzu Kol, Firik Bulgur, Isli Yogurt

Dana Kavurma 2sogr

Lavas, S6gus Yesillikler, Isli Yogurt

Firinda Deniz Mahsulleri soogr

Karides, Levrek, Ahtapot, Midye, Ko/dmor, Mas Fasulye

Fiyatlarimiza KDV dahildir.
Servis Ucreti uygulanmamaktadir. Menu Degisim Tarihi: 22.06.2026.
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